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LA RAZA

IES HOTELescuela

CECINA DE TRONCO IBERICO DE BELLOTA ALINADA 100r.
INGREDIENTES INGREDIENTES
Cecina de bellota 3 kg. Aceite de Oliva virgen 11
Zumo de limon 250 ml. Pimiento negra molida 2 cuch.
Sal maldon c/s Almendras tostadas 1 kg.

ELABORACION:

Laminar la cecina de “TRONCO IBERICO DE MORUCHA DE BELLOTA”.

Hacer una emulsién con el aceite y el zumo de limén.

Sazonar la cecina con pimienta negra molida y la emulsion de aceite y limon.
Decoramos con las almendras tostadas
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